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COCINASA GASSOBRESORORTE YCONHORNO
CUCINE A GAS A GIORNO E SU FORNO - GAS RANGE®/ITHAND WITHOUO OVEN

Serie 1100

GASHERE MITUND OHNE BACRFEN - FOURNBUXGAZ SANS ET XECFOLR

1100/90 CGGP

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Tablero con comandos inclinados hacia el operador.

Quemadores superiores de llama estabilizada, fabricados en hierro fundido
niquelado.

Valvulas de seguridad de termopar con llama piloto.

Parrillas en hierro fundido esmaltado negro resistentes a los acidos con las
barras largas para apoyar ollas de pequefias dimensiones.

Bandeja recoge-gotas en acero inoxidable.

Modelos con horno a gas calentamiento con quemador en acero INOXIDA-
BLE con llama autoestabilizada, temperatura controlada termostaticamente
con regulaciéon de 100 a 300°C.

Modelos con horno eléctrico: resistencias revestidas ubicadas en la parte
superior y al fondo, con regulacién independiente. Temperatura controlada
termostaticamente regulable de 50 a 300°C. Horno a gas y eléctrico GN 2/1

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Cruscotti sagomati con comandi inclinati verso l'operatore.

Bruciatori superiori a fiamma stabilizzata, realizzati in ghisa nichelata.

Valvole di sicurezza a termocoppia con fiamma pilota.

Griglie in ghisa smaltata nera resistente agli acidi con le razze lunghe per
I'appoggio di pentole di piccole dimensioni. Bacinelle raccogligocce in acci
inox.

Modelli con forno a gas: riscaldamento con bruciatore in acciaio INOX a fiam-
ma autostabilizata, temperatura controllata termostaticamente con regolaz
ne da 100 a 300°C.

Modelli con forno elettrico : resistenze corazzate poste sul cielo e sul fond
con regolazione indipendente. Temperatura controllata termostaticamente
regolabile da 50 a 300°C. Forno gas ed elettrico GN 2/1

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

Shaped cooker control panel with knobs slanted towards the operator.
Nickel-plated top burners with stable flame.

Thermocouple safety valve with pilot light.

Acid-resistant black enamelled cast iron burner grates with long spokes suita
afge for supporting small pots and pans. Stainless steel drip bowls.

Gas oven modet Oven heating with stainless steel burner with self-stabilizing
flame, and thermostatically-controlled temperature range from 100 to 300°C.
0-

Electric oven model: Independently regulated armoured heating elements

on oven roof and to the rear. Thermostatically-controlled temperature range
ofrom 50 to 300°C. Gas and electric GN 2/1 oven.

Auflenwande und StellfiiRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener geneigte Bedienelemente.
Obere Brenner mit stabilisierter Flamme aus vernickeltem Gusseisen. Si-
cherheitsventile mit Thermoelement und Ziindflamme.

Topftrager aus emailliertem Gusseisen, saurebesténdig mit verlangerten
Stegen fur kleine Topfdurchmesser.

Tropfenschale aus Edelstahl.

Modelle mit Gasbackofen: Beheizung durch Edelstahlbrenner mit automa-
tisch stabilisierter Flamme, thermostatische Temperaturregelung zwischen
100 und 300 °C.

Modelle mit Elektrobackofen : gekapselte Widerstande fur Ober- und Un-

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Consoles profilées avec commandes inclinées vers l'opérateur.

Braleurs supérieurs a flamme stabilisée, réalisés en fonte nickelée.

Soupapes de sécurité a thermocouple avec flamme pilote.

Grilles en fonte émaillée noire résistante aux acides avec les rayons longs pour
I'appui de casseroles de petites tailles.

Bacs récupérateurs gouttes en acier inox.

Modeles avec four au gaz: réchauffement avec braleur en acier INOX a flam-
me stabilisée automatiquement, température contrélée par un thermostat
avec réglage de 100 a 300°C.

Modeles avec four électrique : résistances blindées situées sur le haut et

terhitze, getrennt regulierbar. Thermostatische Temperaturregelung zwischen e basavec réglage indépendant. Température controlée par un thermostat

50 und 300 °C. Gas- und Elektrobackofen GN 2/1.

réglable de 50 a 300°C. Four au gaz et électrique GN 2/1

Standard 55/90 110/45 110/90 110/135
10 10 10 10 10 10
kw kw kw kw kw kw
10 10 10 10 10 10 10 10
kw kw kw kw kw kw kw kw

- Lascocinas pueden ser también equipadascon quemadores de 3,5 - 5,7 - 7W/. Para solicitudes contactar nuestro despachocomercial.
- Le cucine possono essee fornite anche con bruciatori da 3,5 -5,7 -7 Kw. Per eventuali richieste contattare il nostro ufficio cmmerciale.
- The gasranges can also be equiped with burners of 3,5 - 5,7 - 7W. Fa further requests please contact our sales depatment.

- Die Gasherde kdnnen auch mit 3,5 - 5,7 - 7 kW Benner ausgeriistet

- Lesfourneaux gaz peuvent étre livrée aussiavec brileurs 2 3,5 - 5,

168

werden. Rir Anfragenwenden Sie sich an unsee Verkaufsabteilung.
7 - TW. Pour desrequétes, adressezvous a notre département vente.
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COCINAS A GAS SOBRE SOPORTE Y CON HORNO Serie 1100

$6$*/& " ("4 " (*03/0 & 46 '03/0t ("4 3% (XL BrGY 0/7&/
("4)&3%& .*5 6/% 0)/& #"$,0'&/ t '063/&"69"(&$4'083&

LxPxH GAS EL.

3
Mod. Code (cm) KW KW m>/Kg
'VFHPT B HBT t #'(\BPMDCY) $@€BFISBJTDH'IFEE HB [
550/90 TCGP 12130070 Y Y I 20
'"VFHPT B HBT t #(\BPIDCY S @S TJTDH'IFRGE HB|[
1100/45 TCGP 12130051 Y Y I 20
Vou o
1100/90 TCGP 12130052 Y Y I 40 b
1100/135 TCGP 12130053 Y Y I 60 LSS
ROK 8K 8%
'VFHPT B HBT t F'(\BADCY) $@BFISTJTDH'IFEE HB [
550/90 CGP 12100070 Y v | 20
4PCSF CBTF BCJFSuUB t 7TFSTJPOF TV CBTF B HIJIPSOP
00 OFVUSIBMGVYPJEOFN 60UFSCBV
4VS QMBDBSE PVWFSU o
=S
1100/45 CGP 12100051 Y v | 20 =3
.wg
— = O
1100/90 CGP 12100052 Y v | 40 et Q —
Lot s
1100/135 CGP 12100053 Y Y | 60 AR A
ROK 8% R84
$PDJOBT HBT DPO IPSOP t $VDJOF HBT TV GPSOP
(BT SBOHFT XJBT P®WFEF NJU #BDLPGFO
'PVSOFBVY HB[ BWFD GPVS
1100/90 CGGP 12100060 Y Y | 52
9
1100/90 CGEP 12100061 Y Y | 40 Ac400V %

$PDJOBT HBT DPO IPSOP Z BSNBSJP OFVUSP t $VDJOF HBT TV GPSOP F BSNBEJP OFVUSP
(BT SBOHFT XJUI PWFO BGEBOFMWEEFMNDY GBPBRBEFO VOE OFVUSBMEN 4DISBOL
'"PVSOFBVY HB[ BWFD GPVS FU QMBDBSE OFVUSF

1100/135 CGGP 12100065 Y Y 172

9
1100/135 CGEP 12100067 Y Y I 60 Ac400V %

$PDJOBT HBT DPO IPSOP Z BSNBSJP DBMJFOUF t $VDJOF HBT TV GPSOP F BSNBEJP DBMEP
(BT SBOHFT XJUI PWFO BOGREBAMBESIRINVABIABRSHF O VOE 8ESNFTD/SBOL
'PVOFBVY HB[ BWFD GPVS FU BSNPJSF DIBVOBOUF

14
1100/135 CGGEP 12100066 Y Y | 72 Ac230V

10,4
1100/135 CGEEP Y Y I 60 Aca00V %
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COCINASELECTRICA VITROERAMICA

Serie 1100

CUCINE ELETTRICHE VETROCERAMICA « ELECTRC FANGEWITH CRRAMIGGLAS
ELEKROHEREGLASKERAMIKLECTRIQUEVERECERAMQUE

1100/90 VTCE

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Tablero con comandos inclinados hacia el operador.

Superficie de vitroceramica irrompible.

Zona de coccién (270x270mm) marcada con serigrafia cuadrada, indicando la
medida del recipiente ideal a utilizar.

Potencia por cada zona de 4 Kw.

Temperatura regulable mediante termostato de 70 a 450°C.

Modelos con horno eléctrico: resistencias revestidas ubicadas en la parte
superior y en el fondo, con regulacién independiente.

Temperatura controlada termostaticamente regulable de 50 a 300°C. Horno
de dimensiones GN 2/1

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano didvoro regolabile da 840 a 900 mm.

Cruscotti sagomati con comandi inclinati verso l'operatore.

Piano vetroceramico infrangibile.

Zona di cottura (270x270mm) contrassegnata da serigrafia quadrata, indicante
la misura del recipiente idale da utilizzare.

Potenza a singola zona di 4 kW.

Temperatura regolabile tramite termostato da 70 a 450°C.

Modelli con forno elettrico : resistenze corazzate poste sul cielo e sul fondg
con regolazione indipendente.

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

Shaped cooker control panel with knobs slantédwards the operator. Shat-
terproof ceramic glass hob.

Square 270x270mm cooking area display, indicating ideal pan size. 4 kW
power for each individual cooking zone.

Thermostatically-controlled temperature range from 70 to 450°C.

Electric oven model: Independently regulated armoured heating elements
,on oven roof and to the rear.
Thermostatically-controlled temperature range from 50 to 300°C. GN 2/1

Temperatura controllata termostaticamente regolabile da 50 a 300°C. Forno alven.

dimensioni GN 2/1

Auflenwande und StellfiiRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener geneigte Bedienelemente.
Bruchsicheres Glaskeramikfeld.

Heizzone 270x270 mm, Markierung der idealen Topfgréf3e durch quadrati-
schen Aufdruck.

Leistung der einzelnen Heizzone 4 kW.

Thermostatische Temperaturregelung zwischen 70 und 450 °C.

Modelle mit Elektrobackofen : gekapselte Widerstande fur Ober- und Un-
terhitze, getrennt regulierbar.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Consoles profilées avec commandes inclinées vers I'opérateur.

Plan en vitrocéramique incassable.

Zone de cuisson (270x270mm) indiquée par une sérigraphie carrée, indiquant
la mesure du récipient idéale a utiliser.

Puissance de chaque zone 4 kW.

Température réglable par un thermostat de 70 a 450°C.

Modeles avec four électrique : résistances blindées situées sur le haut et le
bas, avec réglage indépendant.

Thermostatische Temperaturregelung zwischen 50 und 300 °C. BackofenabTempérature controlée par un thermostat réglable de 50 a 300°C. Four de

messungen GN 2/1.

dimensions GN 2/1

\oltaje especial 20V/3F + 4%, otros +7 % - \Voltaggi specialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial

170



W ntecno

COCINAS ELECTRICAS VITROCERAMICA Serie 1100

$6$*/& &-&553*$)& 7&530$&3".*$" t &-RBBRIB"$*$"((&M48*5
&-&,530)&3%& (-"4,&3".*, t &-&$53*26&4& 7&33& $&3".*26

LxPxH GAS EL.

Mod. Code (cm) KW KW

m3/Kg

.PEFMP UPQ t 7TFSTJPOF 5PQ
5PQ WFSSIJIPOQMBUUFBVTGalSVOH
&MINFOU UPQ

8 [
1100/45 TVTC 12131057 Y Y | "D 7

16 [
1100/90 TVTC 12131058 Y Y | "D 7

4PCSF CBTF BCJFSUB t 7TFSTJPOF TV CBTF B HIJIPSOP
00 OFVUSIBMGVPJIEOFN 60UFSCBV
4VS QMBDBSE PVWFSU

8 ]
1100/45 VTC 12101057 Y v | .
16 e
1100/90 VTC 12101058 Y v | L
o
S
=3
-0
) v
$PO IPSOP FMIDUSJDP t 7TFSTJPOF TV GPSOP FMFUUSJDP '=S
8JUI FMFDUSJD WFIOUSP #BDLPGFO L —
"WFD GPVS IMFDUSJRVF v
16+ 6 o
1100/90 VTCE 12101060 Y v | B=6_
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COCINASH.ECTRICAS A DIUCCDN

Serie 1100

CUCINA A INDUZIONE « INDUCTION RANGES* INDUKTIONGLASKERAMIK
ELECTRIQUEINDUCTION « COCIN/S ELECRIGAS ANDUCCION

550/90 VTCIND

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Tableros con comandos inclinados hacia el operador.

Superficie vitrocerdmica irrompible.

Cada zona de coccion esta marcada con una serigrafia circular.
Calentamiento obtenido con una inductancia dotada de dispositivo que nota
la presencia del recipiente de cocina en la zona de coccién y activa/desactiva
automaticamente el calentamiento, y dispositivo contra el sobrecalentamien-
to.

Potencia de 6 Kw. en cada zona.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Cruscotti sagomati con comandi inclinati verso l'operatore.

Piano vetroceramico infrangibile.

Ogni zona di cottura é contrassegnata da una serigrafia circolare.
Riscaldamento ottenuto con una induttanza dotata di dispositivo che rilev
la presenza del recipiente di cottura sulla zona di cottura e attiva/disattiva
automaticamente il riscaldamento, e dispositivo contro il surriscaldamento.
Potenza 6 kW cada zona

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

Shaped cooker control panel with knobs slanted towards the operator. Shat-
terproof ceramic glass hob.

Circular display identifies each cooking area.

a Induction cooktop equipped with sensor to detect pot or pan on surface top
and automatically activate or disable heating operations.

Device installed to prevent overheating.

6 kW power for each individual cooking zone.

AuRenwande und StellfuRe Edelstahl.
Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.
Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Abgerundete Bedienblenden und zum Bediener geneigte Bedienelemente] Consoles profilées avec commandes inclinées vers l'opérateur.

Bruchsicheres Glaskeramikfeld.

Jede Heizzone ist durch einen runden Aufdruck gekennzeichnet.
Induktionskochfeld mit Topferkennung auf der Heizzone und automatische
Aktivierung/Deaktivierung der Heizfunktion, Uberhitzungsschutz.

Leistung je Heizzone 6 kW.

Plan en vitrocéramique incassable.

Chaque zone de cuisson est indiquée par une sérigraphie ronde.
Réchauffement obtenu avec une inductance équipée d'un dispositif de
détection de présence du récipient de cuisson sur la zone de cuisson et qui
active/désactive automatiquement le réchauffement, et un dispositif contre
I'échauffement.

Puissance 6 kW par zone.

\oltaje especial 220V/3F + 4%, otros +7 % - \Voltaggi specialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial

172



W ntecno

COCINAS ELECTRICAS A INDUCCION Serie 1100

$6$*/" " */%6;*0/& t */%6$50/ B'Y(BMO/ (-"4,&3".*,
&-&$53*26&4 */%6$5*0/

LxPxH EL.

3
(cm) KW m=/Kg

Mod. Code

APCSF CBTF BCJFSUB t 7FSTJPOF TV CBTF B HJPSOP
00 OFVUSEMGVPIEOFN 60UFSCBV %
4VS QMBDBSE PVWFSU

550/90 VTCIND 12101045 90x55x86/90h o O

4PCSF CBTF BCJFSUB t 7TFSTJPOF TV CBTF B HIPSOP E;:é

00 OFVUSIBMGYRIEOFN 60UFSCBV %
4VS QMBDBSE PVWFSU

O
110045 VTCIND 12101046 45x110x86/90h o 7
1100/90 VICIND 12101047 90x110x86/90h o GS
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CUCINE TUTTAPIASTRA - SOL
GLIHLPIATTENHERBCUSI

1100/90 CTGG

PLACARADIANTE GAS

Serie 1100

D TOPS
NIEES - COUP DE FEU

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Plancha y anillo centrales en hierro fundido.

Quemador en acero comandado por una valvula de seguridad con termopar.
Encendido piezoeléctrico.

Temperatura regulable en la plancha de 50° a 500°C.

Vélvulas de seguridad con termopar con llama piloto.

Version con fuegos abiertos: Quemadores de 13 kW.

Modelos con horno a gas calentamiento con quemador en acero INOXIDA-
BLE Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE con llama autoesta-
bilizada, temperatura controlada termostaticamente con regulaciéon de 100 a
300°C.

Modelos con horno eléctrico: resistencias revestidas ubicadas en la parte
superior y en el fondo, con regulacién independiente. temperatura controlada
termostaticamente regulable de 50 a 300°C. Horno a gas y eléctrico GN 2/1.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Piastra e anello centrali in ghisa.

Bruciatore in acciaio comandato da valvola di sicurezza a termocoppia.
Accensione piezo.

Temperatura regolabile sulla piastra da 50° a 500°C.

Valvole di sicurezza a termocoppia con famma pilota.

Versione con fuochi aperti: bruciatori da 13 kW.

Modelli con forno a gas: riscaldamento con bruciatore in acciaio INOX a fiam-
ma autostabilizata, temperatura controllata termostaticamente con regolaz
ne da 100 a 300°C.

Modelli con forno elettrico : resistenze corazzate poste sul cielo e sul fond
con regolazione indipendente.

Temperatura controllata termostaticamente regolabile da 50 a 300°C. Forn
gas ed elettrico GN 2/1

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.
Plate and central rings in cast iron.

Steel burner controlled by thermocouple safety valve.
Piezo electric lighter.

Plate temperature regulation, ranging from 50° to 500°C.
Thermocouple safety valve with pilot light.

Open flame model: 13 kW burners.

Model with gas oven: Oven heating with stainless steel burner with self-
ostabilizing flame, and thermostatically-controlled temperature range from 100
to 300°C.

3’Electric oven model: Independently regulated armoured heating elements
on oven roof and to the rear.

o Thermostatically-controlled temperature range from 50 to 300°C. Gas and
electric GN 2/1 oven.

AuRenwande und StellfiiRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Platte und Zentralkranz aus Gusseisen.

Edelstahlbrenner mit Sicherheitsventil und Thermoelement.
Piezozlindung.

Temperaturregelung der Platte 50 bis 500 °C.
Sicherheitsventile mit Thermoelement und Ziindflamme.
Ausfiihrung mit offenen Brennern: Brenner mit 13 kW.

Modelle mit Gasbackofen: Beheizung durch Edelstahlbrenner mit automa-
tisch stabilisierter Flamme, thermostatische Temperaturregelung zwischen
100 und 300 °C.

Modelle mit Elektrobackofen : gekapselte Widerstande fur Ober- und Un-
terhitze, getrennt regulierbar.

Thermostatische Temperaturregelung zwischen 50 und 300 °C. Gas- und
Elektrobackofen GN 2/1.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Plaque et anneau central en fonte.

Brdleur en acier commandé par une soupape de sécurité a thermocouple.
Allumage piézo.

Température réglable sur la plaque de 50° a 500°C.

Soupapes de sécurité a thermocouple avec flamme pilote.

Version avec feux ouverts : brileurs de 13,5 kW.

Modeles avec four au gaz: réchauffement avec brialeur en acier INOX a flam-
me stabilisée automatiquement, température contrélée par un thermostat
avec réglage de 100 a 300°C.

Modeles avec four électrique : résistances blindées placées sur le haut et le
bas, avec réglage indépendant.

Température, controlée par thermostat, réglable de 50 a 300°C. Four au gaz et
électrique GN 2/1

Voltaje especial 220V/3F 4%, otros +7 % - Voltaggi specialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial
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PLACA RADIANTE GAS

$6$*/& 5655"1*"453" t 4Q-A%-501545&/)&3 % &
$6*4*/*&3&4 $061 %& '&6

Serie 1100

LxPxH GAS EL.

Mod. Code (cm) KW KW

m3/Kg

4PCSF CBTF BCJFSUB t 7TFSTJPOF TV CBTF B HIPSOP
00 OFVUSIBMGYRJIEOFN 60UFSCBV
4VS QMBDBSE PVWFSU

1100/90 CTG 12100175 90x110x86/90h 14

$PO IPSOP t 7TFSTJPOF TV GPSOP
8JUI PWBO #BDLPGFO

"WFD GPVS
1100/90 CTGG 12100185 90x110x86/90h 14 + 11
1100/90 CTGE 12100195 90x110x86/90h 14 . D9 7%

W ntecno
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PLACA RADIANE ELECTRICA

Serie 1100

CUCINE TUTTAPIASTRA - SOLD TOPS
GLUHLPIATTENHERBCUSINIERS - COUP DEFEJ

1100/90 CTEE

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

El calentamiento de cada zona de coccion se obtiene mediante elemento de
irrigacion controlado con termostato de seguridad.

Regulacion temperatura de 50 a 400°C mediante termostato.

Modelos con horno eléctrico: resistencias revestidas ubicadas en la parte
superior y en el fondo, con regulacion independiente.

Temperatura controlada termostaticamente regulable de 50 a 300°C. Horno a
gas y eléctrico GN 2/1

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza dal piano di lavoro regolabirle da 840 a 900 mm.
Il riscaldamento di ciacuna zona di cottura é ottenuto mediante elemento 3
irraggiamerto controllato con termostato di sicurezza.
Regolazione temperatura da 50 a 400°C tramite termostato.

Modelli con forno elettrico : resistenze corazzate poste sul cielo e sul fond
con regolazione indipendente.

Temperatura controllata termostaticamente regolabile da 50 a 300°C. Forn
gas ed elettrico GN 2/1

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.
dHeating for each area is carried out by radiant elements controlled by a safety
thermostat.

Thermostatically-regulated temperature range of 50 to 400°C.

o,Model with electric oven : Independently regulated armoured heating ele-
ments on oven roof and to the rear.

oThermostatically-controlled temperature range from 50 to 300°C. Gas and
electric GN 2/1 oven.

AuBenwande und StellfiiBe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte regulierbar zwischen 840 und 900 mm.
Beheizung jeder Kochzone durch ein Heizelement mit kontrollierter Strahlu
und Sicherheitsthermostat.

Thermostatische Temperaturregelung zwischen 50 und 400 °C.

Modelle mit Elektrobackofen : gekapselte Widersténde fiir Ober- und Un-
terhitze, getrennt regulierbar.

Thermostatische Temperaturregelung zwischen 50 und 300 °C. Gas- und
Elektrobackofen GN 2/1.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.
Hauteur du plan de travail réglable de 840 & 900 mm.
ngje réchauffement de chaque zone de cuisson est obtenu a I'aide d'un élément
a irradiation controlé par un thermostat de sécurité.
Réglage de la température de 50 & 400°C par un thermostat.

Modeles avec four électrique : résistances blindées placées sur le haut et sur
le bas, avec réglage indépendant.

Température contrdlée par un thermostat réglable de 50 & 300°C. Four gaz et
électrique GN 2/1

Voltaje especial 220V/3F 4%, otros +7 % - Voltaggi specialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial
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PLACA RADIANTE ELECTRICA

$6$*/& 5655"1*"453" t 4Q-A%-501545&/)&3 % &
$6*4*%/*&38&4 $061 %& '&6

Serie 1100

LxPxH GAS EL.

3
(cm) KW KW m=/Kg

Mod. Code

4PCSF CBTF BCJFSUB t d66PJPOF TV CBTF B HJ
00 OFVUSBM VOJU t "G POFOFN 60UFSCB
4VS QMBDBSE PVWFSU

1100/90 CTE 12101170 90x110x86/90h "D 7

$PO IPSOP FMIDUSJDP t 7TFSTJPOF TV GPSOP FMFUUSJDP
8JUI FMFDUSJD &WFIQUSP #BDLPGFO
"WFD GPVS IMFDUSJRVF

1100/90 CTEE 12101180 90x110x86/90h "D 7

W ntecno
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Blifecno| safo Maria GASY ELECTRICO

Y SARTEN MULTIUSOELECTRICA

Serie 1100

BAGNOVARA AGAS B EIETRICIEBRASIERKMULTIUSO

GASAND ELEETRCBAN MARESAND ELEETRCMULTI CO®ING BRATT PAN
GAS-ELEKTRO WASSERBADER MIT ELEKTRO MULTI-BRATER

BAIN-MARIE GAZ ET ELECTRIQUE ET MULTI-SAUTEUSE ELECTRIQUE

1100/45 CBG

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.
Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.
Plano con espesor 2 mm

Dimensiones cubas Gastro Norm.

Fondo falso perforado para apoyo recipientes.
Temperaturas regulables de 30° a 90°C.

Cuba dotada de nivel de llenado.

Version gas: quemador comandado de valvulas termostaticas de seguridad
de termopar y encendido piezoeléctrico.

Version eléctrica: resistencias revestidas ubicadas al externo de la cuba.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.
Piani con spessore 2 mm.

Dimensioni vasche Gastro Norm.

Falso fondo forato per appoggio recipienti.
Temperature regolabili da 30° a 90°C.

Vasca dotata di livello troppopieno.

Versione gas. bruciatore comandati da valvole termostatiche di sicurezza
termocoppia e @censione piezo.

Versione elettrica: resistenze corazzate posizionate esternamente alla
vasca.

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.
Top with thickness 2mm.

Gastro Norm bowl.

Perforated false bottom to support recipients.
Temperature regulation from 30° to 90°C.

Bowl equipped with overflow device.

d&as model burner controlled by thermocouple thermostat safety valve and
piezo electric lighter.

Electric model: Armoured heater mounted on the outside of the bowl.

AuBenwande und StellfliRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Arbeitsplatte mit Starke 2 mm.

Abmessungen Gastronorm-Behalter.

Gelochter Ablageboden fur Behélter.
Temperatureinstellung zwischen 30 und 90 °C.

Becken mit Uberlaufgarnitur.

Gasbeheizte Ausfiihrung: Brennerregelung durch Sicherheits-Thermo-
statventile mit Thermoelement und P&pziindung.

Elektrische Ausfuhrung: gekapselte Heizwiderstéande au3erhalb des
Beckens.

#BDJOJM M B HTriay# BBhAFiBedsF

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.
Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.
Plan avec epaisseur 2 mm.

Dimensions des bacs Gastro Norm.

Faux fond perforé pour poser les récipients.
Températures réglages de 30° a 90°C.

Cuve équipée d’un niveau de trop plein.

Version gaz: brleurs commandés par des soupapes thermostatiques de
sécurité a thermocouple et allumage piézo.

Version électrique : résistances blindées placées a I'extérieur du bac.

14051011 GN1/1-H=15 21.5
14051012 GN 1/2-H=15 9.5
14051013 GN 1/3-H=15 515
14051014 GN 1/4-H=15 4.7
14051016 GN1/6-H=15 2.2
14051019 GN1/9-H=15 1.00
14051023 GN2/3-H=15 11.00
TB Q BCbperchi iLids iDeckel Iouvercles

14051111 GN 1/1

14051112 GN 1/2

14051113 GN 1/3

14051114 GN 1/4

14051116 GN 1/6

14051119 GN 1/9

14051123 GN 2/3
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BANO MARIA GAS YELECTRICO . lntecno
Y SARTE MULTIUSO ELETRICA Serie 1100

#AGNO MARA AGAS D ELETTRICE fRASIRAMULTIUS

GASAND ELEETRC # "N MARIESAND ELEETRCMULTI @OKING #/RATT PAN
GAS-ELIKTRO W 4 4 & 3 # R8MIRELEKTROMULS * RATER

#"* MAREGAZ ETELETRIQEETMULTI-AUTEUSELETRIQUE

LxPxH GAS EL. 3
Mod. Code (cm) KW KW m>/Kg

Modelo tP QVversione Top
Top version fTischplatteausfuhrung

Elément top
1100/45 TCBG 12130150 45x110x28h 3,6 2113
1/3
22 @112 %
1100/45 TCBE 12131150 45x110x28h ACI30V
N
Sobre base abiet B/ersione su base a@iho
On neutral unit « Auf offenem Unterbau
Sur placard ouvert
213)])
1100/45 CBG 12100150 45x110x86/90h 3,6 1/3
1/3
2,2
1100/45 CBE 12101150 45x110x86/90h P D172 %
- UV

Recipientes no incluidos en el prF D JBactinelle non in dotazione iContainers are not included
Behdlter sind im Preis nicht inbegriffen - Bacs G/N pas compris dans le prix
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Sartén multiplo eléctrid® tagiera elettrica multiuso

[
Electric multi cooking bratt paniElektro MV M tditér # Z/
Multi-Sauteuse électrique

h= 10,9 ©

o

550/90 KBEF 12101065 90x55x86/90h 4.5 62

-
51

Voltaje especial 20V/3F + 4% - otra 7%
Voltaggispe JBMJ t 4 BBIBVE WS T Q B/Oltagé Gpdcih Altro t P U | £ 8 DeEtF BrysU
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Wntecno FRY TOP A GAS

Serie 1100

FRY TOP A GAS - GASGRIDDEPLATES
GARILLPATTH - GRILLADEGAZ

1100/90 FTTGG

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Planchas de coccidn fabricadas con superficie satinada y superficie revestida

con cromo duro brillante, todas disponibles en versién lisa, mixta o ondulada.
Cajon de recogida de grasas de grandes dimensiones.

Version gas: quemador de llama autoestabilizada. Regulacion temperatura
mediante grifo de seguridad con termopar (200-400°C) o valvula termostatica
de seguridad con termopar (110-280°C).

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Piastre di cottura realizzate con superficie satinata e superficie rivestita con
cromo duro lucido, tutte disponibili nella versione liscia, mista o rigate.
Cassetto di raccolta grassi di grandi dimensioni.

Versione gas bruciatore a fiamma autostabilizzata. Regolazione temperatura
tramite rubinetto di sicurezza con termocoppia (200-400°C) o valvola termag
statica di sicurezza con termocoppia (110-280°C).

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

Enameled hot plate surface, with hard polished chrome plating, available in
smooth, ribbed or mixed finish versions.

Large grease drawer.

Gas modet Burner with self-stabilizing flame. Temperature adjustment and
- regulation with safety tap and thermocouple (200-400°C) or thermostat safety
valve with thermocouple (110-280°C).

Auflenwande und StellfiiRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Grillplatten mit satinierter Oberflache und Garflache mit hochglanzpolierter
Hartchrombeschichtung, alle Modelle verfiigbar in glatter, kombinierter ode|
gerillter Ausflihrung.

Grof3e Fettauffangbehdlter, ausziehbar.

Gasbeheizte Ausfiihrung: Brenner mit automatisch stabilisierter Flamme.
Temperaturregelung durch Sicherheitshahn mit Thermoelement (200 — 400
oder Sicherheits-Thermostatventil mit Thermoelement (110-280°C).

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Plaques de cuisson réalisées avec une surface satinée et une surface recouver
r te en chrome dur brillant, elles sont toutes disponibles dans la version lisse,

mixte ou rayée.

Tiroir de récupération des graisses, de grandes dimensions.

Version gaz: brileur a flamme stabilisée automatiquement. Réglage de la
°gynpérature par un robinet de sécurité avec thermocouple (200-400°C) ou
soupape thermostatique de sécurité avec thermocouple (110-280°C).
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AESIF W ntecno

FRY TOP A GAS

'3:9501 " ("4 t ("4 (3*%%-@& M (F841-"55&]/
(3*--"%&4 (";

LxPxH GAS EL. 3
Mod. Code (cm) KW KW m>/Kg

7FSTJPOF 5PQ t 7FSTIPQ AVFRSQ JPNDB BB T D | Q&NBINUFFFOBY TUB®ISVOH
1MBODIB DSPNBEB t 1JBTUSB DSPNBUB t $ISPNJVN QMBUF t "VTGalSVOH NJU $ISPNQMBUUF

550/90 TETTGC Y Y I ./Z

550/90 TFTTGCL/2R Y Y | = >

7TFSTJZO UPQ QBTBOUF t 7TFSTJPOF 5PQ QBTTBOUF
I1BTT UISPVHI URGIWFETUBBF 5JTDI@VIBYTUIFPBYY UG I INSBNVFSTBOUF

1100/90 TETTG Y Y | /Z

1100/90 FTTG1/2R Yooy o == >

1100/90 TFTTGR Y Yo @

Plancha cromada $1JBTUSB D S$PSBNBYN QMBUFgt NYU Ga SP\WRMBIUFO DISPNFF

1100/90 TFTTGC Y Y | @

1100/90 TFTTGC1/2R Y Yo = >

1100/90 TFTTGCR Y Y | l\/?l

&MFNFOUP OFVUSP MBEP t FBIEP OF BUSBAVEURJUMBUP
&JOTFJUJHFS POFOFS 8§ DRIFISIPENY (M BDBSBEIJPVWFSU TVS VO DPUI
1MBODIB DSPNBEB t 1JBTUSB DSPNBUB t $ISPNJVN QMBUF t "VTGalSVOH NJU $ISPNQMBUUF

550/90 FTTGC Y Y | /Z
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550/90 FTTGC1/2R Y v = >

&MFNFOUP OFVUSP QBTBOUF t 7TFSTJPOF B HIPSOP QBTTBOUF
I1BTT UISPHFYOUDRIUIHFS POoFORBT BROQ) QMBEDBSE PVWFSU USBWFSTBOUF

1100/90 FTTG Y Y | ,/Z

1100/90 FTTG1/2R Y Y = >

1100/90 FTTGR Y Y I ///

Plancha cromada $+1JBTUSB D SPSBNBYN QMBUFgt NYU Ga SP\WNWDMBIUFO DISPNFF

1100/90 FTTGC Y Y | /Z

1100/90 FTTGC1/2R Y Y = >

1100/90 FTTGCR Yoy |\/?'

$PO IPSOP t 7TFSTJPOF TV GPSOP
8JUI PW.BO #BDLPWGFD GPVS

1100/90 FTTGG Y Y /Z

9
1100/90 FTTGE Y Y o 7 /Z
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W ntecno

FRY TOFEELECTRI®S

Serie 1100

FRY TOP ELETTRICI - ELECTRCGRIDDEPLATES

ELEKTRO-RILLPATTH - GRILLADEELECTRIQUE

1100/90 FTEE

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Planchas de coccién fabricadas con superficie satinada y superficie revestida

con cromo duro brillante, todas disponibles en version lisa, mixta o ondulada.
Cajon de recogida de grasas de grandes dimensiones.

Version eléctrica: calentamiento por medio de resistencias revestidas en
incoloy. Temperatura de coccion controlada termostaticamente y regulable de
110 a 280°C. Termostato de seguridad.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Piastre di cottura realizzate con superficie satinata e superficie rivestita con
cromo duro lucido, tutte disponibili nella versione liscia, mista o rigate.
Cassetto di racolta grassi di grandi dimensioni.

Versione elettrica: riscaldamento per mezzo di resistenze corazzate in inea
loy. Temperatura di cottura controllata termostaticamente e regolabile da 1
a 280°C. Termostato di sicurezza .

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

Enameled hot plate surface, with hard polished chrome plating, available in
smooth, ribbed or mixed finish versions.

Large grease drawer.

- Electric model: incoloy armoured heaters. Thermostatically-controlled tempe

10ature range from 110 to 280°C. Safety thermostat.

AuRenwande und StellfiiRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Grillplatten mit satinierter Oberflache und Garflache mit hochglanzpolierter
Hartchrombeschichtung, alle Modelle verfuigbar in glatter, kombinierter ode
gerillter Ausfuhrung.

Grofe Fettauffangbehalter, ausziehbar.

Elektrische Ausfiihrung: Beheizung durch gekapselte Incoloy-Widerstande
Thermostatische Temperaturregelung zwischen 110 und 280 °C. Sicherhe
thermostat.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Plaques de cuisson réalisées avec une surface satinée et une surface recouver-
rte en chrome dur brillant, elles sont toutes disponibles dans la version lisse,
mixte ou rayée.

Tiroir de récupération des graisses, de grandes dimensions.

. Version électrique : réchauffement par des résistances blindées en incoloy.
t§empérature de cuisson controlée par un thermostat et réglable de 110 &
280°C. Thermostat de sécurité.

Voltaje especial 220V/3F4%, otros +7 % - Voltaggi specialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial
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W ntecno

FRY TOP ELECTRICOS Serie 1100

'3: 501 &-&553*$* t &-&$53*$ (3* % %r(B1-—"5-&B5R & -&,530
(3*--"%&4 &-&$53*26&4

LxPxH EL.
3
Mod. Code (cm) KW m> ,H %

7FSTJZO S5P@FtS5PRETMBUP t 5P Q WUFFBWTP@AMCAQM UP Q
1MBODIB DSPNBEB t 1JBTUSB DSPNBUB t $ISPNJVN QMBUF t "VTGalSVOH NJU $ISPNQMBUUF

550/90 TETEC 12131320 Y oY oI 10 ,/7

550/90 TFTEC1/2R 12131321 Y Y I 10 = >

7TFSTJZO UPQ QBTBOUF t 7TFSTJPOF 5PQ QBTTBOUF
Pas UISPVHI UPQ WFSTTPODI GMBEUTUFRBMHAEAOSVOR UBBWFSTBOUF

1100/90 TFTE 12131140 Y Y | 20 /Z

1100/90 TFTEL/2R 12131141 Yooy o 20 == >

1100/90 TFTER 12131142 Y Y | 20 @

Planchacromada $1JBTUSB D S$PSBNBYN QMBUFgt NYU Ga SPWRMBIUFO DISPNFF

1100/90 TFTEC 12131145 Y Y | 20 @

1100/90 TFTEC1/2R12131146 Y Y I 20 e >

1100/90 TETECR 12131147 Y Y I 20 .\/?'

&MFNFOUP OFWeSPIPOIBBPHJIPSOP MBUP t TJEF OFVUSBM VOJU
&JOTFIWDHRS6MIUFSCBY FIJOBPBEHPVWFSTWHO® QWO DPUT
1MBODIB DSPNBEB t 1JBTUSB DSPNBUB t $ISPNJVN QMBUF t "VTGalSVOH NJU $ISPNQMBUUF
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550/90 FTEC 12101320 Y v | 10 /Z

550/90 FTEC1/2R 12101321 Y Y 10

&MFNFOUP OFVUSP QBTBO®HSSanter FSTJPOF B HIPSOP Q
1BTT UISPVHIsSFOUUHFSFPEFOFS 60 UBSECBE RVIWESUPOSBWFSTBOUF

1100/90 FTE 12101140 Y Y I 20

1100/90 FTER 12101142 Y Y I 20

1100/90 FTEL/2R 12101141 Y v 20 = >
=

Planchacromada +1JBTUSB D SPSBNBYN QMBUFgt NYU Ga SP\WWDMBIUFO DISPNFF

1100/90 FTEC 12101145 Y Y 1 20 e
1100/90 FTEC1/2R 12101146 Yoy 20 = >
1100/90 FTECR 12101147 Yoy 20 =

$PO IPSOP t 7FS3JPOF TV GPSO
8JUI| PWIRO#BD LIP@WFD GPVS

1100/90 FTEE 12101405 Y Y | 29

v
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W ntecno

CUECEPASTASA GAS YELECTRI®S

Serie 1100

CUOCIPASTA GAS ED ELETTRICI - GASAND ELEETRC FASTACOOK
ERLEKTROND GASNUDHKOCHR - CUISEURS A PATEGAZ ET EECTRIQUE

550/90 CPG

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Cubas con esquinas redondeadas, en acero inoxidable AISI 316 para garanti-
zar la maxima resistencia anticorrosion.

Dispensador de agua en acero inoxidable y descarga de suelo.

Presostato de seguridad para impedir la activacion del calentamiento sin agua
en la cuba.

Version eléctrica: calentamiento mediante resistencia revestida en acero AlSI
304 situada en la cuba y giratoria a 90° para favorecer la limpieza.

Version gas: calentamiento mediante quemador en acero inoxidable ubicado
en el exterior de la cuba. Valvula de gas de seguridad con termopar y encendi-
do eléctrico.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Vasche stampate con angoli arrotondati, in acciaio inox AISI 316 per garal
la massima resistenza alla corrosione.

Erogatore acqua in acciaio inox e scarico a pavimento.

Pressostato di sicurezza per impedire I'attivazione del riscaldamento senz
acqua in vasca.

Outer casing and feet in stainless steel.
Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.
ntviolded AISI 316 stainless steel pan with rounded edges to guarantee maxi-
mum corrosion resistance.
Stainless steel water dispenser and water discharge unit at ground level.
aSafety manostat to avoid heating operations when no water in bowl.

Electric model: AISI 304 stainless steel armoured heaters positioned in the

Versione elettrica: riscaldamento tramite resistenza corazzata in acciaio Al®bowl for heating operations; rotatable 90° to allow cleaning.

304 situata in vasca e ruotabile di 90° per favorire la pulizia.

Versione gas riscaldamento tramite bruciatore in acciaio inossidabile posi
zionato esternamente alla vasca. Valvola gas di sicurezza con termocoppi
accensione elettrica.

Gas model Stainless steel burner mounted on the outside of the bowl for
heating operations. Gas safety valve with thermocouple, and electric ignition.
ae

AuBenwande und StellfuRe Edelstahl.

Héhe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken, Edelstahl AISI 316 fiir
héchstmdglichen Schutz gegen Korrosion.

Wasserauslass aus Edelstahl und Abfluss in Bodenrinne.
Sicherheitsdruckschalter, der die Beckenbeheizung ohne Wasser verhinde

Elektrische Ausflihrung: Beheizung durch gekapselten Widerstand aus
Edelstahl Aisi 304 im Becken, Widerstand um 90° drehbar fiir problemlose
Beckenreinigung.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.
Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.
Cuves moulées a angles chanfreinés, en acier inox AISI 316 pour assurer une
résistance maximum a la corrosion.
Distributeur d'eau en acier inox et évacuation au sol.
t. Pressostat de sécurité pour empécher l'activation du réchauffement sans eau
dans la cuve.

Version électrique : réchauffement a I'aide d'une résistance blindée en acier
AISI 304 située dans la cuve et déplagable a 90° pour faciliter le nettoyage.

Gasbeheizte Ausfiihrung: Beheizung durch Edelstahlbrenner auBerhalb des Version gaz: réchauffement a I'aide d’un brleur en acier inoxydable placé a

Beckens. Sicherheitsventil mit Thermoelement, elektrische Ziindung.

I'extérieur de la cuve. Soupape de sécurité gaz avec thermocouple et allumage
électrique.

Voltaje especial 220V/3F 4%, otros +7 % - Voltaggi specialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial
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CUECE-PASTAS GAS Y ELECTRICOS Serie 1100 B ntecno

CUOCRASTAGAS B ELETTRIC GASAND ELETRCPASTA-COOKR
ELEKTROJND GASNUDEKOCHR CUISIEURA PAEA GAZ ETELEETRIQUE

LxPxH GAS EL. 3
Mod. Code (cm) KW KW m>/Kg

Modelo con armadd P M\BeEsPné armadiata 1 latdl side element with cupboard
Einseitiges Element mit geschlossenem Unterbduersion placard ferné sur un coté

550/45 CPG 12100900 13
45x55x86/90h
It. 26 o
550/45 CPE 12101900 Ac400V %

Modelo con armario 1 ladoiVersione armadiata 1 l&® t T J E t with Euplboard
Einseitiges Elemeniit geschlossenem Unte€ B Wetsionplacard ferné sur un coté

550/90 CPG 12100905 13+13
90x55x86/90h
It. 26 + 26 T
U + U
550/90 CPE 12101905 Ac4A00V éz/

Canastos no incluidos en el D J@stelli non in dotazioneiBaskets are not included
Korbe im Preis nicht imbegriffen « Bacs pas compris dans le prix
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TapapaB VOB Tdpérehio per singola vasca
Single tank inox lidfDeckel fuer einzelnes becken
Couvercle pour chaque

COP 2591950

CPNCJOBDJPOFT QP TJC MdbihaQdntSpd3sii peDoniasc
Posdble baskets composition IMogliche Kabe-Kambinationen
Compositions possibles pour chaque we

7KIT-B 7KIT-C
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.ntecn0® FREIDORAS A GASELE

FRIGGITRICI GAS ED ELETTRICHE

CTRICA
+ GASAND ELETRCDERPFAT FRYERS

Serie 1100

ELERRO UND GASFRITEUDBRITEUSEGAZ ET EECTRIQUE

550/90 FRG

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.

Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.

Plano con espesor 2mm.

Cubas en acero inoxidable AISI 18/10 con zona fria y zona de expansion
espumas.

Grifos de descarga aceite.

Bandejas recoge aceite bajo pedido.

Termostato de seguridad (230°C) contra sobretemperaturas excesivas del
aceite.

Version eléctrica: calentamiento mediante resistencia revestida en acero
inoxidable AISI 304 dentro de la cuba y giratoria en mas de 90°C.

Versién gas. calentamiento mediante quemador en acero inoxidable fuera
de la cuba. Temperatura del aceite controlada mediante termostato mecanico
con regulacion de 100 a 185°C.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.

Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Vasche in acciaio inox AISI 18/10 con zona fredda e zona espansione sch
Rubinetti di scarico olio.

Bacinelle racogli olio a richiesta.

Outer casing and feet in stainless steel.

Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.
uAl8l 18/10 stainless steel pan, with cool zone and foam area.
Oil discharge tap.

Oil drip pan available upon request.

Termostato di sicurezza (230°C) contro sovratemperature eccessive dell'olicSafety thermostat (230°C) to prevent oil overheating.

Versione elettrica: riscaldamento tramite resistenza corazzata in acciaio inoklectric model: AISI 304 stainless steel armoured heaters positioned in the

AlSI 304 interna alla vasca e ruotabile di oltre 90°C.

Versione gas. riscaldamento tramite bruciatore in acciaio inox esterno alla
vasca .Temperatura dell'olio controllata tramite termostato meccanico con
regolazione da 100 a 185°C.

bowl for heating operations; rotatable more than 90°.

Gas model Stainless steel burner mounted on the outside of the bowl for
heating operations Oil temperature controlled by mechanical thermostat with
a range from 100 to 185°C.

Auflenwande und StellfiiRe Edelstahl.

Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.
Edelstahlbecken AISI 18/10 mit Kaltzone und Schaumzone.
Olablasshahne. Olsammelschalen auf Anfrage. Sicherheitsthermostat (230
zum Schutz gegen Uberhitzung des Ols.

Elektrische Ausfiihrung: Beheizung durch gekapselten Edelstahlwiderstang
AISI 304 im Becken, Widerstand um 90° drehbar.

Gasbeheizte Ausfuhrung: Beheizung durch Edelstahlbrenner auRerhalb de
Beckens . Regulierung der Oltemperatur durch mechanischen Thermostat
zwischen 100 und 185 °C.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.

Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Cuves en acier inox AlISI 18/10 avec zone froide et zone d’expansion mousse.
dRybinets de vidange huile.

Bacs de récupération de I'huile sur demande.

Thermostat de sécurité (230°C) contre les températures excessives de I'huile.
]
Version électrique : réchauffement a I'aide d’une résistance blindée en acier
AISI 304 située dans la cuve et déplagable a 90° pour faciliter le nettoyage.

[

Version gaz: réchauffement a I'aide d'un braleur en acier inoxydable placé
a I'extérieur de la cuve . Température de I'huile contrélée par un thermostat
mécanique avec réglage de 100 a 185°C.

Voltaje especial 220V/3F 4%, otros +7 % - Voltaggi s
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pecialt Special voltage Sonder spannung Voltage spécial
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ELEMENTINEUTRI - NEUTR

ELEMENTOS NEUTROS

AUNITS

ARBEISRATTENELEBNTSNEUTRE

1100/90 ENC

Revestimientos externos y pies en acero INOXIDABLE.
Altura de la superficie de trabajo regulable de 840 a 900 mm.
Plano con espesor 2mm.

altura, correderas del cajon fijas.

Rivestimenti esterni e piedini in acciaio INOX.
Altezza del piano di lavoro regolabile da 840 a 900 mm.

Versione con cassetta cassetti atti a contenere bacinelle di altezza massin
150mm, guide cassetto fisse.

Outer casing and feet in stainless steel.
Adjustable worktop height, ranging from 840 to 900 mm.

ndvlodel with drawer : Drawers to contain bowls (max. 150-mm high), fixed
drawer rails.

AuRenwande und Stellful3e Edelstahl.
Hohe der Arbeitsplatte zwischen 840 und 900 mm regulierbar.

Ausflihrung mit Schublade : Schubladen fir max. 150 mm hohe Behalter,
feste Schubladenfihrungen.

Revétements extérieurs et pieds en acier INOX.
Hauteur du plan de travail réglable de 840 a 900 mm.

Version avec tiroir : tiroirs pouvant contenir des bacs d’une hauteur maxi-
mum de 150mm, rails tiroir fixes.
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Serie 1100

Versién con cajon: cajones aptos para contener cubas de maximo 150mm de
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ELEMENTOS NEUTROS Serie 1100
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LxPxH GAS EL.

Mod. Code (cm) KW KW

m3/Kg

7FSTIJPOF HROF t5PRSTMBUP t 5P Q WFSBWTP®ASWTHQW UPQ

550/45 TEN 12130230 Y Y |

550/90 TEN 12130240 Y Y |

.PEFMP UPQ DPO DBK@ZO t 7TFSTJPOF 5PQ MBUP DPO DBTTFUUP
TIJEF UPQ WFSTIPODIRIBIESBKXBEITDIQMBUUFBYVTGalSVOH NJU 4DIVCMBEF
7FSTJPO UPQ BWFD UJSPJS TVS VO DUUIT

550/45 TENC 12130235 Y Y |

550/90 TENC 12130245 Y Y |

7TFSTJOO UPQ QBTBOUF t 7TFSTJPOF 5PQ QBTTBOUF
Pas UISPVHI UPQ WFSTTPDDI GMBETUFBMHAFACEVYOR UBBWFSTBOUF

1100/45 TEN 12130210 Y Y |

1100/90 TEN 12130220 Y Y |

.PEFMP UPQ QBTBOUF DPO DBK@WO t 7TFSTJPOF 5PQ QBTTBOUF DPO DBTTFUUP
1BTT UISPVHI UPQ WFSH#FRETFIJUUVEEBXAF®IQMBUUFBVTGalSVOH NJU 4DIVCMBEF
&MINFOU UPQ USBWFSTBOU BWFD UJSPJS

1100/45 TENC 12130215 Y Y |

1100/90 TENC 12130225 Y Y | 8 o
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&MFNFOUP OFVUSP MBEP t ¥BBdddRt@aFui HIPSOP MBUP .g%

&JOTFJUJHFS POFOFS 6TFBAIEBVOMIBDES B JIMHVWFSU TVS VO DPUIT (] =
w

550/45 EN 12100230 Y Y |

550/90 EN 12100240 Y Y |

&MFNFOUP OFVUSP DPO DBK@O t 7FSTJPOF B HJPSOP MBUP DPO DBTTFUUP
TJEF OFVUSBM VOJU XJUIl ESBXFS t &JOTFJUJHFS POFOFS 60UFSCBYV NJU 4DIVCMBEF
&MINFOU OFVUSF BWFD UJSPJS

550/45 ENC 12100235 Y Y I

550/90 ENC 12100245 Y Y I

&MFNFOUP OFVUSP QBTBO®UWSBater FSTIPOF B HIPSOP Q
1BTT UISPVHISFOUUHFSFPEFOFS 60 UBSECBE RVIWESUPOSBWFSTBOUF

1100/45 EN 12100210 Y Y I

1100/90 EN 12100220 Y Y I

7TFSTJBO OFVUSB QBTBOUF DPO DBK@YO t 7TFSTIJPOF B HIPSOP QBTTBOUF DPO DBTTFUUP
I1BTT UISPVHI OFVUSBM#AFOBRET RPXUFSEBBXFSS 60UFSCBY NJU 4DIVCMBEF
&MINFOU OFVUSF USBWFSTBOU BWFD UJSPJS

1100/45 ENC 12100215 Y Y I

1100/90 ENC 12100225 Y Y I
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